
VERRE
12 oz.

PINTE
20 oz.

BUCK
32 oz.

   PICHET
     60 oz.

COORS LIGHT 6,00$ 7,75$ 12,75$ 20,75$

CANADIAN 6,00$ 7,75$ 12,75$ 20,75$

HEINEKEN 6,75$ 9,00$ 14,75$ 24,50$

BLUE MOON 6,50$ 8,50$ 14,00$ 23,00$

L’AMER IPA 6,50$ 8,50$ 14,00$ 23,00$

MACTAVISH 6,75$ 9,00$ 14,75$ 24,50$

RICKARD’S RED 6,00$ 7,75$ 12,75$ 20,75$

PETITE
355 ML

CANETTE
473 ML

GROSSE
710 ML

COORS LIGHT 7,75$ 8,75$

MOLSON EX 7,75$ 8,75$

CANADIAN 8,75$

LAURENTIDE 8,75$

BLACK LABEL 8,75$

MILLER LITE 7,75$

DOS EQUIS XX 7,50$

CORONA 0% 6,00$

SMIRNOFF ICE 7,50$

BRASSERIE 9,25$

POT
MASSON

 PETIT
PICHET PICHET

BLANCHE
vin blanc, apricot
brandy, jus d'ananas,
7up, fruits frais 

9,75$ 18,50$ 29,00$

ROUGE
vin rouge, schnapps aux
pêches, jus d’orange,
7up, fruits frais

9,75$ 18,50$ 29,00$

ROSÉE
vin rosé, liqueur de litchi,
jus de canneberge
blanche, 7up, fruits frais

9,75$ 18,50$ 29,00$

ÉNERGIE
vin blanc, midori,
Redbull, barmix, 7up,
fruits frais

----- 22,50$ 32,50$

SANGRIAS

D E P U I S  2 0 0 7
BIÈRES
EN FÛT

EN CANETTE
& BOUTEILLE

www.lecalvados.caRESTO, BAR & SPECTACLES

POUR CONNAITRE
L’HORAIRE DES

CHANSONNIERS, VISITEZ
NOTRE SITE WEB



DRY MARTINI DIRTY
2 oz. gin, ½ oz. martini blanc, jus d’olive et olives farcies 13,00$

ESPRESSO MARTINI
1 oz. vodka, ½ oz. tia maria, sirop simple et espresso 14,00$

BAILEY’S ESPRESSO MARTINI
1 oz. vodka, ½ oz. bailey’s, sirop simple et
espresso

14,00$

MOSCOW MULE
2 oz. vodka, sirop de gingembre, soda,jus de
lime et menthe

13,00$

OLD FASHIONNED
2 oz. whiskey, sirop simple et angostura bitter 13,00$

RED LOTUS
1 oz. vodka, ½ oz. liqueur de litchi et jus de canneberge 10,50$

SEX ON THE BEACH
1 oz. vodka, ½ oz. schnapp’s aux pêches, jus
d’orange et grenadine

10,50$

TORTUGA BEACH
1½ oz. vodka, jus de pamplemousse et soda 10,50$

WHISKEY SOUR
2 oz. whiskey, jus de citron, sirop simple
blanc d’oeuf*

13,00$

SAPPHIRE SOUR 
1½ oz. gin, ½ oz. blue curaçao, jus de lime,
sirop simple et blanc d’oeuf*

13,00$

ABRICOT BRANDY SOUR
1½ oz. abricot brandy, barmix et grenadine 10,50$

AMARETTO SOUR
1½ oz. amaretto, jus d’orange et barmix 10,50$

BLOODY CÉSAR
1½ oz. vodka, clamato, haricot mariné et
épices

11,00$

COSMOPOLITAIN
1 oz. vodka,  ½ oz. triple sec, jus de
canneberge rouge et jus de lime

11,00$

FRAMBOISE ROYALE
1 oz. gin, ½ oz. chambord, purée de framboise et 7up 12,00$

COWGIRL’S CANDY
1 oz. gin, 1 oz. retro fit blanc, soda, jus de lime et sirop
de fraise

13,00$

TIKI SUNSET BLISS
1½ oz. vodka, jus de canneberge blanche, jus
de lime, sirop de goyave et soda

13,00$

TIKI COCONUT WAVE
1 oz. rhum blanc, ½ oz. blue curaçao, ½ oz.
malibu, jus ananas, barmix et 7up

13,00$

CUCUMBER SOUR
1½ oz. gin, ½ oz. liqueur de sureau, jus de
lime, concombre et blanc d’oeuf* 

13,00$

PINKY LADY
1½ oz. vodka, jus de lime, sirop de fraise, jus de
pamplemousse, jus canneberge et blanc d’oeuf*

12,00$

COCKTAILS
CLASSIQUES

COCKTAILS
DISTINCTIFS

*OPTION VÉGANE DISPONIBLE

16,00$



MOJITO 
RÉGULIER, FRAMBOISE, MANGUE
ÉPICÉE, PÊCHE OU GOYAVE
rhum blanc, menthe, lime, sirop
simple et soda avec sirop au
choix

13,50$ 23,50$

BASILIC ROSÉ
gin, liqueur de litchi, basilic, purée
de framboise, soda, jus lime et
sirop simple

14,00$ 24,00$

SEX IN THE JUNGLE
vodka, rhum épicé, midori, blue
curaçao, jus d’orange, jus
d’ananas et 7up

13,00$ 23,00$

COCO SUNRISE
malibu, rhum épicé, jus d’ananas
et jus de canneberge

12,50$ 22,50$

GIN CONCOMBRE
gin, concombres, menthe, sirop
simple, tonic et jus de lime

13,50$ 23,50$

SUMMER FIZZ
vodka, schnapps aux pêches, sirop
de fraise, jus lime, soda

12,50$ 22,50$

FÉE CLOCHETTE
vodka, jus de canneberge, redbull 15,50$ 25,50$

LONG ISLAND ICED TEA
vodka, rhum, gin, téquila, pepsi et
barmix

12,50$ 22,50$

GOOD MORNING
SUNSHINE
vodka, concombre, sirop de melon
d’eau,  jus de lime et soda

13,50$ 23,50$

TÉQUILA SMASH
téquila, basilic, jus de lime, jus
d’ananas, sirop de pêche, soda

13,50$ 23,50$

UN POT OU UNE
CHAUDIÈRE?

2 oz 4 oz

MARGARITA
(RÉGULIER, OU ÉPICÉ)
téquila, triple sec et jus de lime

12,50$

MARGARITA MANGO ÉPICÉ
téquila, triple sec, jus de lime, sirop de
mangue et jalapenos

12,50$

MARGARITA PÊCHE BLANCHE
téquila, triple sec, jus de lime et sirop de
pêche

12,50$

MARGARITA MELON D’EAU ÉPICÉ 
téquila, triple sec, sirop de melon d’eau, jus
de lime et sauce piquante

12,50$

MARGARITA GOYAVE
téquila, triple sec, jus de lime et sirop de
goyave

12,50$

MARGARITA GÉANT- 8 oz. 
ta recette de margarita préférée dans un
format à partager

44,00$

MARGARITAS
2 OZ

SUMMER FIZZTIKI SUNSET BLISS

TIKI COCONUT WAVEMARGARITA MELON D’EAU ÉPICÉ

COWGIRL’S CANDY

TÉQUILA 
SMASH



JAGERMEISTER RETRO FIT
(FRAMBOISES BLEUES
OU CRÈME SODA)FIREBALL

STINGER XXX BUTTERSCOTCH

BELLE BULL
belle de brillet et redbull 5/35,00$

BLACK RUSSIAN
vodka et tia Maria 4,50$

CAPITAINE PEACH
rhum épicé et schnapps aux pêches 4,00$

HOT SHOT
baileys, frangelico et café 4,50$

JAGERBOMB
jagermeister et redbull 6/23,00$

MALIKAINE
rhum épicé et butterscotch 4,00$

PETIT DÉJEUNER
jameson, butterscotch, jus d’orange et bacon 5,00$

SKITTLE
retro fit bleu, amaretto et barmix 4,50$

THÉ VERT AUX PÊCHES
jameson, schnapps aux pêches, citron 3/12,00$

TÉQUILA 4,50$

UPPERCUT
amaretto, southern comfort et jus d’orange 4,50$

VODKA LIME 4,00$

CHERRY BLOSSOM
frangelico et chambord 3/12,00$

LITCHI BOMB
vodka, liqueur de litchi et tabasco 3/12,00$

GOOD MORNING SUNSHINE VIRGIN 
sirop de melon d’eau, jus lime, soda,
concombre

7,00$

PEACH SMASH
basilic, jus de lime, jus d’ananas, sirop de
pêche et soda

7,00$

SUMMER FIZZ VIRGIN
sirop de fraise, sirop de pêche, jus lime et
soda

6,00$

VIRGIN MOJITO
régulier, framboise, mangue épicée, pêche
blanche, melon d’eau ou goyave

7,00$

VIRGIN MOSCOW MULE
sirop de gingembre, jus de lime, soda et
menthe

6,50$

VIRGIN TIKI SUNSET BLISS
jus canneberges blanches, jus lime, sirop de
goyave et soda

6,00$

SHOOTERS!

3,75$ OU 6 POUR 18,00$

MOCKTAILS



VERRE BOUT.

CITRA, Montepulcianno, Italie
6 g./L. 7,25$ 31,00$

BERONIA RIOJA, Tempranillo,
Espagne  2,8 g./L. 37,00$

GLORIA DOURO RESERVA,
Portugal  5,8 g./L. 38,00$

NESPOLINO, Sangiovese, Italie
4,8 g./L. 8,75$ 39,00$

TOMMASI VALPOLICELLA,
Italie  7,6 g./L. 40,00$

ANDICA GRAN RESERVA,
 Pinot noir, Chili  1,5 g./L. 40,00$

MASCOTA, Cabernet-Sauvignon,
Argentine  3,1 g./L. 9,25$ 40,00$

BELLERUCHE, Côte-du-Rhône,
France  2,2 g./L. 41,00$

SARTORI RIPASSO, Italie  
4,4 g./L. 44,00$

PETER LEHMAN, Shiraz,
Australie  4 g./L. 47,00$

TOMMASI AMARONE, Italie  
5,2 g./L. 77,00$

JP CHENET, Cabernet-Syrah,
France  9 g./L.

250 ml.:
14,00$

VERRE BOUT.

CITRA, Chardonnay, Italie  3,7 g./L. 7,25$ 31,00$

MASCOTA, Chardonnay,
Argentine  2,5 g./L. 37,00$

CARPINETO, Vermentino, Italie
1,5 g./L. 8,75$ 39,00$

VILLA MARIA, Sauvignon blanc, 
Nouvelle-Zélande  4,5 g./L. 9,25$ 42,00$

LIANO, Pinot grigio, Italie  1,4 g./L. 45,00$

LES JAMELLES, Sauvignon blanc,
France  1,6 g./L. 250 ml: 14,00$

BLUSH D’ÉTÉ, Pinot noir rosé,
France  1,3 g./L. 8,25$ 36,00$

BERNARD MASSARD,
Luxembourg  13 g./L. 43,00$

BLANC
VINS

ROUGES

ROSÉ

MOUSSEUX

DEMI LITRE
19,00$

ROUGE: CITRA, Montepulcianno, Italie
BLANC: CITRA, Chardonnay, Italie



KAMOURASKA 6,00$

BOMBAY 6,00$

SEVENTH HEAVEN 6,25$

GORDON ROSE 6,00$

MALFI AU PAMPLEMOUSSE 7,50$

BROCKMAN AUX MÛRES 7,50$

UNGAVA 7,00$

CAPTAIN MORGAN ÉPICÉ 6,00$

CAPTAIN MORGAN BLANC 6,00$

BUMBU 7,50$

CANADIAN CLUB 6,00$

JAMESON 6,00$

CROWN ROYAL 6,50$

JOHNNY WALKER RED LABEL 6,50$

GLEN MORAY 7,00$

BOWMORE 7,75$

LAGAVULIN 9,50$

CARIBOU CROSSING 9,00$

GAUTHIER V.S. 6,75$

RÉMY MARTIN X.O. 17,00$

TABLE D’HÔTE

BRUSCHETTA AU CHÈVRE

CREVETTES WONTON

POTAGE DU MOMENT

OU

5 SERVICES

FINE PIZZA BURRATA

SALADE ASIATIQUE

DEMI CÔTES LEVÉES
Avec frites et salade

pesto, bruschetta de tomate, mozzarella, roquette,
tomates cerises, réduit de balsamique, prosciutto,

huile épicée et burrata
46,00$

46,00$

48,00$

dumplings de boeuf, vermicelle de riz, laitue, carottes,
concombres, nouilles frites, oignons frits, oignons

verts,  mandarines, sésames, sauce japonaise et mayo
épicée aux sésames

TARTARE DE BOEUF
Échalotes françaises, câpres, cornichons, ciboulette,
fromage en grains et sauce classique avec frites,

salade et croûtons 
47,00$

CAFÉ FILTRE, THÉ OU TISANE

DESSERT DU MOMENT
*REMPLACEZ VOTRE DESSERT PAR UN CAFÉ

BRÉSILIEN POUR 6.00$

ALCOOLS
VODKA

GIN

RHUM

WHISKEY

SCOTCH

ALLONGÉS DISPONIBLES:  +0,50$

PEPSI, PEPSI DIÈTE, 7UP, 7UP DIÈTE, SODA,
TONIC, JUS D’ORANGE, JUS CANNEBERGE

ROUGE OU BLANC, JUS PAMPLEMOUSSE, JUS
D’ANANAS

COGNAC

TARTARE DEUX SAUMONS
Échalotes françaises, câpres, cornichons, ciboulette,

saumon fumé et sauce classique avec frites, salade et
croûtons 
47,00$



POTAGE DU JOUR 6,25$

SOUPE AUX LÉGUMES 6,25$

ESCARGOTS À L’AIL
avec beurre à l’ail maison et fromage gratiné 10,25$

CREVETTES WONTON (5)
crevettes panées avec sauce légèrement
épicée aux sésames

11,00$

COQUILLE ST-JACQUES
pétoncles, crevettes, goberge et bisque de
homard avec purée de pomme de terre et
fromage gratiné

18,25$

DUMPLINGS DE BOEUF FRITS (5)
boeuf wagyu avec sauce légèrement épicée
et sauce asiatique

11,25$

BRUSCHETTA
bruschetta de tomate sur pain ciabatta
gratiné de fromage de chèvre

9,50$

FONDUE PARMESAN
mélange de fromage parmesan, mozzarella,
provologne et gouda préparé par notre chef

11,75$

OIGNONS FRANÇAIS
préparés sur place 12,75$

NACHOS
fromage monterey jack, tomates, olives
vertes et noires, piments forts, salsa, crème
sûre et guacamole 

20,00$

EXTRA POULET: 6,00$

NACHOS AUX CÔTES LEVÉES
fromage monterey jack, tomates, piments
forts, oignons verts, côtes levées effilochées,
sauce côtes, salsa, crème sûre et guacamole

26,00$

BURRATA
roquette, tomates confites, réduit de balsamique,
bruschetta de tomate, basilic et huile épicée

22,00$

CALMARS FRITS
avec sauce légèrement épicée aux sésames 18,75$

AILES DE POULET
avec sauce ranch et redhot

8 : 14,50$
16 : 23,50$

EXTRA POULET GRILLÉ 6,00$

EXTRA CREVETTES GRILLÉES (10) 8,00$

EXTRA CREVETTES WONTON (10) 8,00$

 SALADES
JARDINIÈRE
laitue croquante, tomates, oignons, concombres,
champignons, carottes, poivrons et vinaigrette 

17,00$

CÉSAR
laitue romaine, vinaigrette césar maison,
bacon émietté, croûtons à l'ail et parmesan

18,50$

CHÈVRE & CANNEBERGESlaitue croquante, tomates, concombres,échalotes, graines de tournesol et decitrouille, canneberges séchées, fromage dechèvre, oignons croustillants et vinaigrette
20,00$

ENTRÉES

SALADE CHÈVRE & CANNEBERGES



BAVETTE DE BOEUF
6 oz. avec frites, légumes sautés et sauce
aux poivres

31,50$

STEAK FRITES AU BEURRE COWBOY
contre-filet 8 oz. avec frites, légumes sautés
et beurre cowboy

36,00$

TERRE & MER 
avec 5 crevettes à l’ail, riz, frites, légumes
sautés et sauce aux poivres

                     BAVETTE 6oz 38,50$

                     CONTRE-FILET 8oz. 43,00$

ESCALOPE DE VEAU AU PORTO
avec pâtes alfredo 33,50$

BROCHETTE DE POULET
avec riz, légumes sautés et sauce côtes levées 28,50$

TARTARE DE BOEUF
échalotes françaises, câpres, cornichons,
ciboulette, fromage en grains et sauce
classique avec frites, salade et croûtons 

31,00$
DEMI-CÔTES LEVÉES
Avec frites et salade 32,00$

CÔTES LEVÉES COMPLÈTES
Avec frites et salade 44,00$

DEMI-CÔTES LEVÉES & SALADE CÉSAR
Avec frites 37,00$

DEMI-CÔTES LEVÉES & CREVETTES À L’AIL
Avec frites, riz, salade et beurre à l’ail
maison

39,00$

DEMI-CÔTES LEVÉES & CREVETTES WONTON
Avec frites, riz, salade et sauce légèrement
épicée aux sésames

39,00$

DEMI-CÔTES LEVÉES & AILES DE POULET 
Avec frites, salade, sauce ranch et redhot 38,00$

DEMI-CÔTES LEVÉES & BROCHETTE DE POULET
Avec frites, riz et salade 44,00$

VIANDES

LES CÔTES LEVÉES
NOTRE SPÉCIALITÉ 

CÔTES LEVÉES COMPLÈTE

TARTARE DE BOEUF



BURGER BRIE & BACON
boeuf, fromage brie, laitue, tomates, bacon,
oignons croustillants 

24,00$

BURGER CHÈVRE & PESTO
boeuf, laitue, tomates, oignons, champignons
frits, fromage de chèvre et mayo

24,00$

WRAP CÔTES LEVÉES
crème sûre, sauce côtes, côtes levées, laitue,
tomates, oignons et fromage mozzarella 

23,50$

WRAP POULET BACON
sauce ranch, poulet grillé, bacon, laitue,
tomates, oignons et fromage Monterey 

23,50$

TACOS AUX CREVETTES (3)
crevettes grillées tex mex, laitue, tomates,
chou rouge, oignons, mozzarella, sauce tacos
maison, ciboulette & lime

26,00$

TACOS AUX CÔTES LEVÉES(3)
côtes effilochées, laitue, tomates, chou rouge,
oignons, mozzarella, sauce tacos maison &
ciboulette

26,00$

FISH TACOS (3)
poisson pané, laitue, tomates, chou rouge,
oignons, mozzarella, sauce tacos maison,
ciboulette & lime

26,00$

BURGER CLASSIQUE
boeuf, cheddar, laitue, tomates, bacon,
oignons rouges, sauce burger 

21,50$

BURGER DELUXE
boeuf, oignon français, fromage en grains,
laitue, tomates, bacon, sauce burger 

22,50$

         WRAPS & BURGERS
TOUTES LES ASSIETTES SONT

SERVIES AVEC FRITES ET SALADE

TOUTES LES ASSIETTES SONT
SERVIES AVEC FRITES ET SALADE

TACOS

BURGER BRIE & BACON

TACOS AUX CREVETTES



SAUMON 30,00$

CREVETTES GRILLÉES 30,00$

POULET TAO 30,00$

SAUTÉ AUX LÉGUMES
vermicelles de riz, carottes, courges,
poivrons, oignons, brocolis, noix de cajou,
mandarines, sauce et sésame

22,00$

AVEC POULET PANÉ 28,00$

AVEC CREVETTES GRILLÉES (10) 28,00$

POULET TAO
riz basmati, carottes, courges, oignons,
poivrons, brocolis, poulet pané et sauce tao

28,00$

LINGUINE PRIMAVERA
sauce rosée, échalotes françaises, carottes,
courges, poivrons, oignons, brocolis,
champignons et parmesan

24,00$

LINGUINE AUX CHAMPIGNONS
échalotes françaises, crème, sauce porto,
champignons blancs et parmesan

24,00$

LINGUINE BRIE & PESTO
échalotes françaises, vin blanc, crème, pesto,
champignons, brocolis, fromage brie et
parmesan

26,00$

LINGUINE AU POULET CALVADOS
échalotes françaises, crème, calvados, poulet
grillé, pommes et parmesan

26,00$

LINGUINE AUX FRUITS DE MER
échalotes françaises, vin blanc, bisque de
homard, crème, crevettes, pétoncles,
goberge et parmesan

28,00$

EXTRA FROMAGE GRATINÉ 3,00$

EXTRA FROMAGE BRIE 3,00$

EXTRA POULET GRILLÉ 6,00$

EXTRA CREVETTES GRILLÉES (10) 8,00$

BOLS ASIATIQUES
POKE BOWLS

sauce soya, laitue, guacamole, concombres, carottes,
edamames, mangues, oignons verts, mayo épicée aux

sésames, sésames et oignons croustillants

CHOIX DE RIZ OU
VERMICELLES DE RIZ

PÂTES
POKE BOWL AU SAUMON 



PETITE GROSSE

RÉGULIÈRE
sauce brune 12,00$ 16,00$

CÔTES LEVÉES
sauce brune, sauce côtes levées
et côtes levées effilochées

16,00$ 22,00$

POULET TAO
sauce brune, poulet pané, sauce
tao, oignons verts et sésames

16,00$ 22,00$

SALADE CÉSAR 4,00$

POUTINE 4,50$

POUTINE CÔTES LEVÉES 6,50$

FROMAGE BRIE OU CHÈVRE 3,00$

TARTARE DEUX SAUMONS 
échalotes françaises, câpres, cornichons,
ciboulette et sauce classique avec frites,
salade et croûtons

31,00$

DUO DE CREVETTES (10)
avec riz, légumes sautés, beurre à l’ail
maison et sauce légèrement épicée aux
sésames

27,00$

PAVÉ DE SAUMON
saumon laqué à l’érable avec riz et légumes
sautés

29,00$

FISH & CHIPS
filet d’aiglefin pané avec frites, salade
césar et sauce tartare

29,00$

COQUILLE ST-JACQUES & CÉSAR
pétoncles, crevettes, goberge et bisque de
homard avec purée de pomme de terre et
fromage gratiné servie avec salade césar

24,00$

CHEESBURGER & FRITES

POUTINE

CROQUETTES & FRITES

MINIS POGOS & FRITES

CREVETTES À L’AIL (10)
avec riz, légumes sautés et beurre à l’ail
maison 

27,00$

CREVETTES WONTON (10)
avec riz, légumes sautés et sauce
légèrement épicée aux sésames   

27,00$

POUTINES
E

X
T

R
A

S

DE LA MER

12 ANS ET MOINS
12,00$

inclus un verre de jus ou de lait

MINI COWBOYS

CREVETTES À L’AIL



TARTE AU SUCRE
pâte garnie d’un délicieux mélange au sucre à
la crème fait maison

7,00$

EXPLOSION CHOCO-CARAMEL
pâte au chocolat avec un centre au caramel
fondant

8,00$

FONDANT AU CHOCOLAT
gâteau au chocolat étagé de fondant au
chocolat et bordé de paillettes chocolatées

8,00$

GÂTEAU AUX CAROTTES
Pâte aux carottes et aux noix superposée de
mousseline au fromage à la crème

8,00$

GÂTEAU AU FROMAGE
base de biscuits Graham recouverte d’un
appareil au fromage cuit marbré à la saveur
du moment

8,00$

CAFÉ BAILEYS
1 oz. baileys et café 8,00$

CAFÉ BRANDY
1 oz. chemineau et café 8,00$

CAFÉ COGNAC
1 oz. cognac et café 8,75$

CAFÉ B-52
½ oz. bailey’s, ½ oz. tia maria, ½ oz. grand-
marnier, café et crème fouettée

10,00$

CAFÉ BRÉSILIEN
½ oz. cognac, ½ oz tia maria, ½ oz grand-
mariner, café et crème fouettée 

10,00$

CAFÉ ESPAGNOL
¾ oz. tia maria, ¾ oz. cognac, café et crème
fouettée

10,00$

CAFÉ CALVADOS
¾ oz. baileys, ¾ oz. calvados, café et crème
fouettée

10,00$

CAFÉ IRLANDAIS
¾ oz. amaretto, ¾ oz. whiskey, café et crème
fouettée

10,00$

LIQUEUR
pepsi, 7up, pepsi diète, 7up zéro 3,50$

EAU PÉTILLANTE 4,00$

LIMONADE MAISON
jus d’orange, barmix, jus d’ananas, 7up et
grenadine

4,50$

CAFÉ FILTRE 3,50$

ESPRESSO 
COURT OU ALLONGÉ 4,00$

CAFÉ LATTÉ 4,75$

THÉ GLACÉ 3,50$

DESSERTS CAFÉS ALCOOLISÉS

BREUVAGES

GÂTEAU AUX CAROTTES

CAFÉ BRÉSILIEN


	www.lecalvados.ca
	RESTO, BAR & SPECTACLES
	BIÈRES
	COORS LIGHT
	CANADIAN
	HEINEKEN
	BLUE MOON
	L’AMER IPA
	MACTAVISH
	RICKARD’S RED
	EN FÛT
	COORS LIGHT
	MOLSON EX
	CANADIAN
	LAURENTIDE
	BLACK LABEL
	MILLER LITE
	DOS EQUIS XX
	CORONA 0%
	SMIRNOFF ICE
	BRASSERIE

	EN CANETTE & BOUTEILLE
	SANGRIAS

	COCKTAILS CLASSIQUES
	ABRICOT BRANDY SOUR 1½ oz. abricot brandy, barmix et grenadine
	10,50$
	AMARETTO SOUR 1½ oz. amaretto, jus d’orange et barmix

	10,50$
	BLOODY CÉSAR 1½ oz. vodka, clamato, haricot mariné et épices

	11,00$
	COSMOPOLITAIN 1 oz. vodka,  ½ oz. triple sec, jus de canneberge rouge et jus de lime

	11,00$
	DRY MARTINI DIRTY 2 oz. gin, ½ oz. martini blanc, jus d’olive et olives farcies

	13,00$
	ESPRESSO MARTINI 1 oz. vodka, ½ oz. tia maria, sirop simple et espresso

	14,00$
	BAILEY’S ESPRESSO MARTINI 1 oz. vodka, ½ oz. bailey’s, sirop simple et espresso

	14,00$
	MOSCOW MULE 2 oz. vodka, sirop de gingembre, soda,jus de lime et menthe

	13,00$
	OLD FASHIONNED 2 oz. whiskey, sirop simple et angostura bitter

	13,00$
	RED LOTUS 1 oz. vodka, ½ oz. liqueur de litchi et jus de canneberge

	10,50$
	SEX ON THE BEACH 1 oz. vodka, ½ oz. schnapp’s aux pêches, jus d’orange et grenadine

	10,50$
	TORTUGA BEACH 1½ oz. vodka, jus de pamplemousse et soda

	10,50$
	WHISKEY SOUR 2 oz. whiskey, jus de citron, sirop simple blanc d’oeuf*

	13,00$
	SAPPHIRE SOUR  1½ oz. gin, ½ oz. blue curaçao, jus de lime, sirop simple et blanc d’oeuf*

	13,00$
	16,00$

	COCKTAILS DISTINCTIFS
	FRAMBOISE ROYALE 1 oz. gin, ½ oz. chambord, purée de framboise et 7up
	12,00$
	COWGIRL’S CANDY 1 oz. gin, 1 oz. retro fit blanc, soda, jus de lime et sirop de fraise

	13,00$
	TIKI SUNSET BLISS 1½ oz. vodka, jus de canneberge blanche, jus de lime, sirop de goyave et soda

	13,00$
	TIKI COCONUT WAVE 1 oz. rhum blanc, ½ oz. blue curaçao, ½ oz. malibu, jus ananas, barmix et 7up

	13,00$
	CUCUMBER SOUR 1½ oz. gin, ½ oz. liqueur de sureau, jus de lime, concombre et blanc d’oeuf*

	13,00$
	PINKY LADY 1½ oz. vodka, jus de lime, sirop de fraise, jus de pamplemousse, jus canneberge et blanc d’oeuf*

	12,00$

	MARGARITAS
	2 OZ
	MARGARITA (RÉGULIER, OU ÉPICÉ) téquila, triple sec et jus de lime
	12,50$
	MARGARITA MANGO ÉPICÉ téquila, triple sec, jus de lime, sirop de mangue et jalapenos

	12,50$
	MARGARITA PÊCHE BLANCHE téquila, triple sec, jus de lime et sirop de pêche

	12,50$
	MARGARITA MELON D’EAU ÉPICÉ  téquila, triple sec, sirop de melon d’eau, jus de lime et sauce piquante

	12,50$
	MARGARITA GOYAVE téquila, triple sec, jus de lime et sirop de goyave

	12,50$
	MARGARITA GÉANT- 8 oz.  ta recette de margarita préférée dans un format à partager

	44,00$


	UN POT OU UNE CHAUDIÈRE?
	2 oz
	4 oz
	MOJITO  RÉGULIER, FRAMBOISE, MANGUE ÉPICÉE, PÊCHE OU GOYAVE rhum blanc, menthe, lime, sirop simple et soda avec sirop au choix

	13,50$
	23,50$
	BASILIC ROSÉ gin, liqueur de litchi, basilic, purée de framboise, soda, jus lime et sirop simple

	14,00$
	24,00$
	SEX IN THE JUNGLE vodka, rhum épicé, midori, blue curaçao, jus d’orange, jus d’ananas et 7up

	13,00$
	23,00$
	COCO SUNRISE malibu, rhum épicé, jus d’ananas et jus de canneberge

	12,50$
	22,50$
	GIN CONCOMBRE gin, concombres, menthe, sirop simple, tonic et jus de lime

	13,50$
	23,50$
	SUMMER FIZZ vodka, schnapps aux pêches, sirop de fraise, jus lime, soda

	12,50$
	22,50$
	FÉE CLOCHETTE vodka, jus de canneberge, redbull

	15,50$
	25,50$
	LONG ISLAND ICED TEA vodka, rhum, gin, téquila, pepsi et barmix

	12,50$
	22,50$
	GOOD MORNING SUNSHINE vodka, concombre, sirop de melon d’eau,  jus de lime et soda

	13,50$
	23,50$
	TÉQUILA SMASH téquila, basilic, jus de lime, jus d’ananas, sirop de pêche, soda

	13,50$
	23,50$

	SHOOTERS!
	JAGERMEISTER
	FIREBALL
	STINGER XXX
	BUTTERSCOTCH
	3,75$ OU 6 POUR 18,00$
	BELLE BULL belle de brillet et redbull
	5/35,00$
	BLACK RUSSIAN vodka et tia Maria

	4,50$
	CAPITAINE PEACH rhum épicé et schnapps aux pêches

	4,00$
	HOT SHOT baileys, frangelico et café

	4,50$
	JAGERBOMB jagermeister et redbull

	6/23,00$
	MALIKAINE rhum épicé et butterscotch

	4,00$
	PETIT DÉJEUNER jameson, butterscotch, jus d’orange et bacon

	5,00$
	SKITTLE retro fit bleu, amaretto et barmix

	4,50$
	THÉ VERT AUX PÊCHES jameson, schnapps aux pêches, citron

	3/12,00$
	TÉQUILA
	4,50$
	UPPERCUT amaretto, southern comfort et jus d’orange

	4,50$

	VODKA LIME
	4,00$
	CHERRY BLOSSOM frangelico et chambord

	3/12,00$
	LITCHI BOMB vodka, liqueur de litchi et tabasco

	3/12,00$



	MOCKTAILS
	VIRGIN MOJITO régulier, framboise, mangue épicée, pêche blanche, melon d’eau ou goyave
	7,00$
	VIRGIN MOSCOW MULE sirop de gingembre, jus de lime, soda et menthe

	6,50$
	VIRGIN TIKI SUNSET BLISS jus canneberges blanches, jus lime, sirop de goyave et soda

	6,00$
	GOOD MORNING SUNSHINE VIRGIN  sirop de melon d’eau, jus lime, soda, concombre

	7,00$
	PEACH SMASH basilic, jus de lime, jus d’ananas, sirop de pêche et soda

	7,00$
	SUMMER FIZZ VIRGIN sirop de fraise, sirop de pêche, jus lime et soda

	6,00$

	VINS
	CITRA, Montepulcianno, Italie 6 g./L.
	7,25$
	31,00$
	BERONIA RIOJA, Tempranillo, Espagne  2,8 g./L.

	37,00$
	GLORIA DOURO RESERVA, Portugal  5,8 g./L.

	38,00$
	NESPOLINO, Sangiovese, Italie 4,8 g./L.

	8,75$
	39,00$
	TOMMASI VALPOLICELLA, Italie  7,6 g./L.

	40,00$
	ANDICA GRAN RESERVA,  Pinot noir, Chili  1,5 g./L.

	40,00$
	MASCOTA, Cabernet-Sauvignon, Argentine  3,1 g./L.

	9,25$
	40,00$
	BELLERUCHE, Côte-du-Rhône, France  2,2 g./L.

	41,00$
	SARTORI RIPASSO, Italie   4,4 g./L.

	44,00$
	PETER LEHMAN, Shiraz, Australie  4 g./L.

	47,00$
	TOMMASI AMARONE, Italie   5,2 g./L.

	77,00$
	JP CHENET, Cabernet-Syrah, France  9 g./L.

	250 ml.: 14,00$
	ROUGES
	DEMI LITRE
	19,00$
	ROUGE: CITRA, Montepulcianno, Italie
	BLANC: CITRA, Chardonnay, Italie
	CITRA, Chardonnay, Italie  3,7 g./L.

	7,25$
	31,00$
	MASCOTA, Chardonnay, Argentine  2,5 g./L.

	37,00$
	CARPINETO, Vermentino, Italie 1,5 g./L.

	8,75$
	39,00$
	VILLA MARIA, Sauvignon blanc,  Nouvelle-Zélande  4,5 g./L.

	9,25$
	42,00$
	LIANO, Pinot grigio, Italie  1,4 g./L.

	45,00$
	LES JAMELLES, Sauvignon blanc, France  1,6 g./L.

	250 ml:
	14,00$
	BLUSH D’ÉTÉ, Pinot noir rosé, France  1,3 g./L.

	8,25$
	36,00$
	BERNARD MASSARD, Luxembourg  13 g./L.

	43,00$


	BLANC
	ROSÉ
	MOUSSEUX

	ALCOOLS
	VODKA
	GIN
	RHUM
	WHISKEY
	SCOTCH
	COGNAC
	ALLONGÉS DISPONIBLES:  +0,50$
	PEPSI, PEPSI DIÈTE, 7UP, 7UP DIÈTE, SODA, TONIC, JUS D’ORANGE, JUS CANNEBERGE ROUGE OU BLANC, JUS PAMPLEMOUSSE, JUS D’ANANAS



	TABLE D’HÔTE
	5 SERVICES
	BRUSCHETTA AU CHÈVRE
	CREVETTES WONTON
	FINE PIZZA BURRATA
	pesto, bruschetta de tomate, mozzarella, roquette, tomates cerises, réduit de balsamique, prosciutto, huile épicée et burrata
	46,00$

	SALADE ASIATIQUE
	dumplings de boeuf, vermicelle de riz, laitue, carottes, concombres, nouilles frites, oignons frits, oignons verts,  mandarines, sésames, sauce japonaise et mayo épicée aux sésames
	46,00$

	TARTARE DE BOEUF
	Échalotes françaises, câpres, cornichons, ciboulette, fromage en grains et sauce classique avec frites, salade et croûtons
	47,00$

	TARTARE DEUX SAUMONS
	Échalotes françaises, câpres, cornichons, ciboulette, saumon fumé et sauce classique avec frites, salade et croûtons
	47,00$

	DEMI CÔTES LEVÉES
	Avec frites et salade
	48,00$

	CAFÉ FILTRE, THÉ OU TISANE
	DESSERT DU MOMENT
	OU

	POTAGE DU MOMENT

	VIANDES
	BAVETTE DE BOEUF 6 oz. avec frites, légumes sautés et sauce aux poivres
	31,50$
	STEAK FRITES AU BEURRE COWBOY contre-filet 8 oz. avec frites, légumes sautés et beurre cowboy

	36,00$
	TERRE & MER  avec 5 crevettes à l’ail, riz, frites, légumes sautés et sauce aux poivres

	BAVETTE 6oz
	38,50$
	CONTRE-FILET 8oz.
	43,00$
	ESCALOPE DE VEAU AU PORTO avec pâtes alfredo

	33,50$
	BROCHETTE DE POULET avec riz, légumes sautés et sauce côtes levées

	28,50$
	TARTARE DE BOEUF échalotes françaises, câpres, cornichons, ciboulette, fromage en grains et sauce classique avec frites, salade et croûtons

	31,00$
	LES CÔTES LEVÉES
	NOTRE SPÉCIALITÉ
	DEMI-CÔTES LEVÉES Avec frites et salade
	32,00$
	CÔTES LEVÉES COMPLÈTES Avec frites et salade

	44,00$
	DEMI-CÔTES LEVÉES & SALADE CÉSAR Avec frites

	37,00$
	DEMI-CÔTES LEVÉES & CREVETTES À L’AIL Avec frites, riz, salade et beurre à l’ail maison

	39,00$
	DEMI-CÔTES LEVÉES & CREVETTES WONTON Avec frites, riz, salade et sauce légèrement épicée aux sésames

	39,00$
	DEMI-CÔTES LEVÉES & AILES DE POULET  Avec frites, salade, sauce ranch et redhot

	38,00$
	DEMI-CÔTES LEVÉES & BROCHETTE DE POULET Avec frites, riz et salade

	44,00$



	WRAPS & BURGERS
	TOUTES LES ASSIETTES SONT SERVIES AVEC FRITES ET SALADE
	BURGER CLASSIQUE boeuf, cheddar, laitue, tomates, bacon, oignons rouges, sauce burger
	21,50$
	BURGER DELUXE boeuf, oignon français, fromage en grains, laitue, tomates, bacon, sauce burger

	22,50$
	BURGER BRIE & BACON boeuf, fromage brie, laitue, tomates, bacon, oignons croustillants

	24,00$
	BURGER CHÈVRE & PESTO boeuf, laitue, tomates, oignons, champignons frits, fromage de chèvre et mayo

	24,00$
	WRAP CÔTES LEVÉES crème sûre, sauce côtes, côtes levées, laitue, tomates, oignons et fromage mozzarella

	23,50$
	WRAP POULET BACON sauce ranch, poulet grillé, bacon, laitue, tomates, oignons et fromage Monterey

	23,50$


	TACOS
	TOUTES LES ASSIETTES SONT SERVIES AVEC FRITES ET SALADE
	TACOS AUX CREVETTES (3) crevettes grillées tex mex, laitue, tomates, chou rouge, oignons, mozzarella, sauce tacos maison, ciboulette & lime
	26,00$
	TACOS AUX CÔTES LEVÉES(3) côtes effilochées, laitue, tomates, chou rouge, oignons, mozzarella, sauce tacos maison & ciboulette

	26,00$
	FISH TACOS (3) poisson pané, laitue, tomates, chou rouge, oignons, mozzarella, sauce tacos maison, ciboulette & lime

	26,00$


	BOLS ASIATIQUES
	POKE BOWLS
	CHOIX DE RIZ OU VERMICELLES DE RIZ
	sauce soya, laitue, guacamole, concombres, carottes, edamames, mangues, oignons verts, mayo épicée aux sésames, sésames et oignons croustillants

	SAUMON
	30,00$

	CREVETTES GRILLÉES
	30,00$

	POULET TAO
	30,00$
	SAUTÉ AUX LÉGUMES vermicelles de riz, carottes, courges, poivrons, oignons, brocolis, noix de cajou, mandarines, sauce et sésame

	22,00$

	AVEC POULET PANÉ
	28,00$

	AVEC CREVETTES GRILLÉES (10)
	28,00$
	POULET TAO riz basmati, carottes, courges, oignons, poivrons, brocolis, poulet pané et sauce tao

	28,00$



	PÂTES
	LINGUINE PRIMAVERA sauce rosée, échalotes françaises, carottes, courges, poivrons, oignons, brocolis, champignons et parmesan
	24,00$
	LINGUINE AUX CHAMPIGNONS échalotes françaises, crème, sauce porto, champignons blancs et parmesan

	24,00$
	LINGUINE BRIE & PESTO échalotes françaises, vin blanc, crème, pesto, champignons, brocolis, fromage brie et parmesan

	26,00$
	LINGUINE AU POULET CALVADOS échalotes françaises, crème, calvados, poulet grillé, pommes et parmesan

	26,00$
	LINGUINE AUX FRUITS DE MER échalotes françaises, vin blanc, bisque de homard, crème, crevettes, pétoncles, goberge et parmesan

	28,00$
	EXTRA FROMAGE GRATINÉ
	3,00$

	EXTRA FROMAGE BRIE
	3,00$

	EXTRA POULET GRILLÉ
	6,00$

	EXTRA CREVETTES GRILLÉES (10)
	8,00$


	DE LA MER
	MINI COWBOYS
	12 ANS ET MOINS
	12,00$
	CHEESBURGER & FRITES
	POUTINE
	CROQUETTES & FRITES
	MINIS POGOS & FRITES
	inclus un verre de jus ou de lait
	27,00$
	27,00$
	31,00$
	27,00$
	29,00$
	29,00$
	24,00$



	POUTINES
	PETITE
	GROSSE
	12,00$
	16,00$
	16,00$
	22,00$
	16,00$
	22,00$

	SALADE CÉSAR
	4,00$

	POUTINE
	4,50$

	POUTINE CÔTES LEVÉES
	6,50$

	FROMAGE BRIE OU CHÈVRE
	3,00$

	EXTRAS

	DESSERTS
	TARTE AU SUCRE pâte garnie d’un délicieux mélange au sucre à la crème fait maison
	7,00$
	EXPLOSION CHOCO-CARAMEL pâte au chocolat avec un centre au caramel fondant

	8,00$
	FONDANT AU CHOCOLAT gâteau au chocolat étagé de fondant au chocolat et bordé de paillettes chocolatées

	8,00$
	GÂTEAU AUX CAROTTES Pâte aux carottes et aux noix superposée de mousseline au fromage à la crème

	8,00$
	GÂTEAU AU FROMAGE base de biscuits Graham recouverte d’un appareil au fromage cuit marbré à la saveur du moment

	8,00$

	CAFÉS ALCOOLISÉS
	CAFÉ BAILEYS 1 oz. baileys et café
	8,00$
	CAFÉ BRANDY 1 oz. chemineau et café

	8,00$
	CAFÉ COGNAC 1 oz. cognac et café

	8,75$
	CAFÉ B-52 ½ oz. bailey’s, ½ oz. tia maria, ½ oz. grand-marnier, café et crème fouettée

	10,00$
	CAFÉ BRÉSILIEN ½ oz. cognac, ½ oz tia maria, ½ oz grand-mariner, café et crème fouettée

	10,00$
	CAFÉ ESPAGNOL ¾ oz. tia maria, ¾ oz. cognac, café et crème fouettée

	10,00$
	CAFÉ CALVADOS ¾ oz. baileys, ¾ oz. calvados, café et crème fouettée

	10,00$
	CAFÉ IRLANDAIS ¾ oz. amaretto, ¾ oz. whiskey, café et crème fouettée

	10,00$

	BREUVAGES
	CAFÉ FILTRE
	3,50$

	ESPRESSO  COURT OU ALLONGÉ
	4,00$

	CAFÉ LATTÉ
	4,75$

	THÉ GLACÉ
	3,50$
	LIQUEUR pepsi, 7up, pepsi diète, 7up zéro

	3,50$

	EAU PÉTILLANTE
	4,00$
	LIMONADE MAISON jus d’orange, barmix, jus d’ananas, 7up et grenadine

	4,50$



